
Aper i t i v   0

Prosecco   0 ,1 l  5

Aperol  gespr i tz t  1,2 ,14   0 ,25 l   7,5

L i l le t  Wi ld Berr y   0 ,25 l   7,5 

Campar i  Soda oder Orange   0 ,25 l   6 

Sar t i  Lemon   0 ,25 l   7,5

ßnß

Spir i t i  Spi r i tuosen    0

Amaret to    2c l   3

Ramazzot t i     2c l   4

L imoncel lo    2c l   4

Sambuca    2c l   4

Grappa Amarone ,  Chardonnay   4c l  6

 

Pre ise in  Euro ink l .  Serv ice und gesetz l icher  MwSt .

1 kof fe inhal t ig ,  2 Farbstof f ,  3 mi t  Süßungsmi t te l ,  4 ch in inhal t ig ,  5 Ant iox idat ionsmi t te l ,  
6 Enthäl t  e ine Phenyla laninquel le ,  7 Taur in ,  8 Konserv ierungss tof f ,  9 Geschmacksvers tär ker, 
10 Schwefe ld iox id ,  11 Schwärzungsmi t te l ,  12 Phosphat ,  13 Mi lcheiweiß ,  14 gewachst
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Ant ipasto 0

Zuppa di  Pomodoro Tomatensuppe  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7

Ant ipasto  Mis to Gemischte Vorspeise i ta l ien ischer  Ar t   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 15 ,5

Caprese  Mozzare l la mi t  Tomaten und f r i schem Bas i l i kum  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10

Bruschet ta  Tomatenwür fe l ,  Mozzare l la ,  Ol ivenöl ,  Knoblauch  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7

Te igbäl lchen f r i t t ie r ter  P izzate ig mi t  Oregano  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6

Por t ion Pommes  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5 

F ru t t i  d i  Mare  Meeresf rüchte Salat  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 13 ,5 

Polpet te d i  Melanzane Auberginente ig f r i t t ie r t   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10

ßnß

Insalata 0

I ta l ia  Salat ,  Tomaten ,  Gurken ,  Zwiebeln ,  Schinken ,  Käse ,  Papr ika ,  Peperoni ,  E i  8,9  . . . . . . 10 ,5 

Nizzarda Salat ,  Tomaten ,  Gurken ,  Zwiebeln ,Thunf i sch ,  Ol iven ,  Papr ika ,  Peperoni  11 . . . . . . 11,5

*F i tness  Salat, Tomaten, Gurken, Zwiebeln, Putenstreifen, Mais, Ananas, Paprika, Peperoni . . . . . . . . . . . . . . 13 ,5

*Scampi Salat, Tomaten, Gurken, Zwiebeln, Mozzarella, Artischocke, Scampi . . . . . . . . . . . . . . . . . . 14 ,5

*Manzo Salat, Tomaten, Gurken, Zwiebeln, Mozzarella, gebratene Rindersteak-Streifen, Gemüse ........ 15 ,5

*Casa Salat, Tomaten, Gurken, Zwiebeln, Mozzarella, Parmesan, Parmaschinken  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12

*Rucola Rucola ,  K i rschtomaten ,  Parmesanscheiben ,  Balsamicocreme  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10 

*Tomaten  Tomaten, Zwiebeln  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6 ,5

*Gurken Gurken, Paprika, Oliven  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6 ,5 

*Bei lagen Salat, Tomaten, Gurken, Zwiebeln   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5 ,5

K le ine Salate  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . -1 

*Nur a ls  große Por t ion
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P izza mit  Tomaten & Käse    Ø 32 cm 0

P izzabrot   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6

P izza Margher i ta  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10 ,5

P izza Sardel le  Sardel len  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 11

P izza Funghi  Champignons  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 11

P izza Salami Salami 2,8 ,9 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 11,5

P izza Prosc iu t to Vorderschinken 8,9 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 11,5

P izza Regina Vorderschinken ,  Champignons 8,9 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12

P izza Amal f i  Salami ,  Vorderschinken 2,8 ,9 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12

P izza Bosco Salami ,  Vorderschinken ,  Champignons 2,8 ,9 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12

P izza Bruschet ta Tomatenwür fe l ,  Mozzare l la ,  Ol ivenöl ,  Knoblauch  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12 ,5

P izza Calzone Salami ,  Vorderschinken ,  Champignons ,  E i  2,8 ,9 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12 ,5

P izza 4 Formaggi  mi t  4 Käsesor ten  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12 ,5

P izza Hawai i  Vorderschinken ,  Ananas 8,9 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12

P izza Fantas ia  Sardel len ,  Kapern ,  Ol iven ,  Knoblauch 11 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12

P izza Capr icc iosa Salami ,  Vorderschinken ,  Champignons ,  Ar t i schocken 2,8,9 . . . . . 12 ,5

P izza Mis ta Salami ,  Vorderschinken ,  Champignons ,  Papr ika ,  Peperoni  2,8 ,9 . . . . . . . . . . . . 12 ,5

P izza Tonno Thunf i sch ,  Zwiebel   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12 ,5

P izza 4 Staggioni  Salami ,  Vorderschinken ,  Champignons ,  Papr ika 2,8 ,9 . . . . . . . . . . . . . . 12 ,5

P izza O Sole Mio Vorderschinken ,  E i  8,9 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12 ,5

P izza Gorgonzola  Gorgonzola  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 11,5

P izza Vegetar ia Papr ika ,  Peperoni ,  Champignons ,  Zwiebeln  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 11,5

P izza Calabr ia  P izza gefü l l t  mi t  schar fer  Salami  und Vorderschinken 2,8 ,9. . . . . . . . . . . . . . . . . . 14

P izza Del iz ia Salami, Vorderschinken, Champignons, Artischocken, Zwiebeln, Ei 2,8 ,9 . . . . . . 12 ,5

P izza Mare  Meeresf rüchte ,  Knoblauch  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 13 ,5

P izza Caprese  F r i sche Tomaten ,  Mozzare l lascheiben ,  Bas i l i kum  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12 ,5

P izza Mexicana Bolognese ,  Salami ,  Peperoni ,  Mais  2,8 ,9 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12 ,5

P izza Mar io  Lachs ,  Schr imps ,  Zwiebel ,  Knoblauch  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 15

P izza Pr imavera Parmaschinken, Kirschtomaten, Rucola, Parmesan, Mozzarella  . . . . . . . . . . 15

P izza Scampi  Tomatensauce ,  Käse ,  Rucola ,  Scampi   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 15

P izza Diavola  schar fe Salami  ( schar fe Spianata Calabrese)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12 ,5
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 0

Kle ine P izzen (außer Calabr ia ,  Scampi ,  Calzone)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . -1 

Ex t ra Zutaten 

Champignons, Knoblauch, Mais, Ei, Ananas, Peperoni, Kapern, Basilikum, Zwiebeln, Sardellen, Scharf . . . . . . . 0 , 7

Salami, Vorderschinken, Rucola, Artischocken, Gorgonzola, Käse, Mozarella, Scampi pro St. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1

Meeresfrüchte, Parmaschinken, Grana Padano D.O.P., Thunfisch, Schrimps, Spianata  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1,5

ßnß

Pasta 0

Glutenf re i  + 3

Spaghet t i  Napol i  mi t  Tomatensauce  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10 ,5

R igatoni  Napol i  mi t  Tomatensauce  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10 ,5

Spaghet t i  Agl io e Ol io Öl ,  Knoblauch (schar f )   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10 ,5

R igatoni  o .  Spaghet t i  Bolognese mi t  Hackf le ischsauce  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12

Tor te l l in i  Panna mit  Sahnesauce ,  Vorderschinken 8,9 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12

Spaghet t i  Carbonara mit Sahnesauce , Vorderschinken , E i ,  Parmesan 2,8,9,11 . . . . . . . 12

R igatoni  Ar rabiata mi t  Tomatensauce ,  Zwiebeln ,  Knoblauch (schar f )  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12

L inguin i  Gamber in i  mi t  Schr imps ,  Knoblauch  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12 ,5

R igatoni  4 Formaggi  mi t  4 Käsesor ten ,  Sahnesauce  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12

Gnocchi  Gorgonzola mi t  Gorgonzola ,  Sahnesauce . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12

Spaghet t i  Amatr ic iana Tomatensauce ,  Speck ,  Zwiebeln 2,8,9,11 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12

Spaghet t i  F ru t t i  d i  Mare Meeresf rüchte ,  Tomatensauce ,  Knoblauch  . . . . . . . . . . . . . . 14 ,5

Pappardel le  Casa Sahnesauce ,  Thunf i sch ,  Champignons  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 14 ,5

Pappardel le  Porc in i  Sahnesauce ,  S te inpi lze ,  Zwiebeln ,  Knoblauch  . . . . . . . . . . . . . . . . . . 15 ,5 

Carbonara Spezia l  Parmaschinken ,  gehobel ter  Parmesan ,  Sahnesauce 2,8,9,11 16,5

Pasta Scampi Ki rschtomaten ,  Scampi ,  Knoblauch ,  Tomatensauce  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 17,5 

Fet tuc ine Salmone Tomaten- Sahnesauce Lachs ,  Zwiebel   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 16 ,5

Trattoria_SK_A4_2024.indd   6Trattoria_SK_A4_2024.indd   6 11.01.24   15:1011.01.24   15:10



Pasta al  Forno  0 
Rigatoni  a l  Forno mi t  Vorderschinken ,  Champignons ,  Erbsen 8,9 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12

Tor te l l in i  a l  Forno mi t  Vorderschinken ,  Champignons ,  Erbsen 8,9 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12

Canneloni  mi t  F le isch o .  Spinat  8,9 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12

Lasagne mit  Vorderschinken ,  Champignons 8,9 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12

Gnocchi  a l la Sorrent ina Tomaten- Sahne Sauce 8,9 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 13

ßnß

Carne zu al len F le ischger ichten serv ieren wi r  

Pommes und Salat  0

Cotolet ta a l la Mi lanese Schweineschni tze l  panier t   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 14 ,5

Medai l lon del la Casa Schweinef i le t  mi t  Champignonssauce  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 18

Sal t imbocca Schweinesteak mi t  Vorderschinken und Käse in  Sahnesauce  . . . . . . . . . . . 18 ,5

B is tecca Bolognese Schweinef i le t  panier t  mi t  Bolognese und Käse  . . . . . . . . . . . . . . . . . 18 ,5

Medai l lon Gorgonzola  Schweinef i le t  mi t  e iner  Gorgonzola Sahnesauce  . . . . . . 18 ,5

Medai l lon al  Pepe Schweinef i le t  in  e iner  P fe f fersauce  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 18 ,5

Sal t imbocca al la Romana 

Schweinef i le t  mi t  Parmaschinken und e iner  Salbei -Weißweinsauce  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 19 ,5

ßnß

Pesce zu al len F i schger ichten serv ieren wi r  

Pommes und Salat  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 0

Calamar i  F r i t t i  Calamar i  gebacken  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 18 ,5

Calamar i  Gr ig l ia  Calamar i  gegr i l l t   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 19 ,5

Salmone F resco fr i scher  Lachs  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 19 ,5

F i schte l ler  versch iedene gegr i l l te  F i sche  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 26 ,5 

Gamber i  Gr ig l ia Garnelen gegr i l l t  12 St .   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 23 ,5
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Specia ls  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 0

P izza Steak & Garden 

fr ische Tomaten, Mozzarellascheiben, Steakstreifen, Rucola ,  Balsamico creme . . . . . . . . . . . . . . . . . 16 ,5

P izza Verdure  mi t  f r i schen Gemüse . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 14 , 5 

P izza Chef  mi t  F ior  d i  Lat te Mozzare l la ,  Parmesan ,  Bas i l ico ,  Spianata Calabrese  15 ,5

Pasta di  Manzo 
Frische Pappardelle in einer Cocktail-Tomatensauce mit Steakstreifen und gehobelter Parmesan  . . . . . . . . 18 

ßnß

Ext ra Bei lagen  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 0

Kar tof fe ln ,  Pommes   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3

Gemüse  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5 

Nudeln   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5 

Por t ion Brot  4 Scheiben Weißbrot   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1,5 

ßnß

Desser ts . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 0

Ti ramisu   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7 

Schoko- Souf f lé   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7,5 

Panna Cot ta   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7,5  

P rof i tero les   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7,5    

Wei tere Desser ts  auf  Nachfrage

ßnß

Heiße Getränke  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 0

Espresso   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2

Tasse Kaf fee   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 ,5

Cappucino  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3 
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Lat te Macchiato   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3 ,5 

Espresso Macchiato   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 ,5

ßnß

Vino Offene Weine 0

Rosso

Montepulc iano    0 ,2 l   6

Chiant i    0 ,2 l   6

Mer lot    0 ,2 l   6

Lambrusco Riun i te   0 ,2 l   5 ,5

B ianco

Pinot  Gr ig io    0 ,2 l   6

Lugana    0 ,2 l   7

Rosé   0 ,2 l   6

Weißweinschor le    0 ,4 l   5

ßnß

Weitere Weine auf  Anf rage

Vino F laschenweine    0

Rosso

Pr imi t ivo    0 , 75 l  22,5

B ianco 

Cr i tone L ibrandi      0 , 75 l  22,5
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Bevande Alkohol f re ie Getränke 0

Mineralwasser  s t i l l  /spr i tz ig  0 ,2 l   2 ,3  0 ,4 l  3 

Coca Cola 1,2 0 ,2 l  2 ,3  0 ,4 l  3

L imonade Orange / Z i t ronen 2,5 0 ,2 l   2 ,3  0 ,4 l  3

Cola-Mix 1,2 0 ,2 l   2 ,3  0 ,4 l  3 

Gar tenl imonade (Orange ,  Johannisbeere)    0 ,5 l  3 ,5

Cola L ight    0 ,33 l  3

San Pel lgr ino / Panna    0 , 75 l  6

ßnß

Bi r ra Bier    0

Kulmbacher Edelherb  Pi l s     0 ,4 l   3 ,5

Mönchshof  Radler     0 ,5 l   3 ,5

Mönchshof  Lager   0 ,5 l  3 ,5 

Mönchshof  Schwarzbier     0 ,5 l  3 ,5

Mönchshof  Zeugel    0 ,5 l  3 ,5 

Mönchshof  Alkohol f re ies  B ier     0 ,5 l   3 ,5 

Kapuziner  Weissbier    0 ,5 l   3 ,5 

Kapuziner  Weissbier  Alkohol f re i    0 ,5 l   3 ,5

Kapuziner  Le ichtes Weissbier    0 ,5 l   3 ,5

Cola-Weizen   0 ,5 l   3 ,5

Russen   0 ,5 l   3 ,5
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